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Un printemps exceptionnellement pluvieux entretient une forte pression de mildiou ; la
floraison, début juin, se déroule dans la fraicheur et réduit les rendements. Un mois
d’aolit chaud et sec favorise la véraison, avant un septembre de nouveau humide. Les
vendanges s'¢tendent de fin septembre a la mi-octobre, au gré des fenétres de beau temps.

Il en résulte un millésime frais et digeste, au fruit croquant et aux tanins fins.

NOTRE DEGUSTATION
Robe profonde aux beaux reflets violaces. Le nez, fruite et expressif, reflete la fraicheur
du millésime. Dactaque est souple et charnue, portée par des tanins soyeux. La finale,

harmonieuse et tres agréable, signe un vin d'une belle ¢legance.

LE TERROIR

Le Chateau Le Meynieu bénéficie d’un emplacemcnt privilégié a proximité de la
CERTIFIE commune de Saint-Estephe, sur un vaste plateau argilo-calcaire, offrant des conditions

PUIS - P o .
DEPULS 2021 ideales pour la viticulture.

DISTINCTIONS DU MILLESIME

LE VIGNOBLE DE LA VIGNE AU CHAI
PROPRIETAIRE  Famille Pedro, depuis 1962 RECOLTE La date de récolte est décisive : a lapproche
de la maturité, nous gotitons les baies chaque
APPELLATION Haut-Médoc . . . .
jour. Vendanges volontairement tardives, tri
SURFACE 22 hectares sur table.
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ENCEPAGEMENT 6o % Cabernet Sauvignon - 35 % Merlot - 5 % VINIFICATION  Traditionnelle, en cuves thermoregulées :

Cabernet Franc extraction dOLlCC et 1CIltC, I'CmOl’lEZLgCS
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reguhers, lOngC cuvaison avec maceration

AGE DES Environ 40 ans post—fermentaire a chaud, pressurage
VIGNES .
pneumatique.
CERTIFICATION  Haute Valeur Environnementale NP, , S .
SELECTION Notre premier vin, celui que nous choyons le
R I . o
ERODUCTION B e el plus : il nait d’'une sélection méticuleuse, cuve
par cuve.
SERVICE Entre 19 et 20 °C
) o . . /
ELEVAGE 12 MOis en barrlques de chéne, renouvelées

chaque année a hauteur de 30 %, avec
soutirages réguliers, en chais climatisés.

MISE EN Au chiteau, par nos soins, sans filtration.
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BOUTEILLE Conservation leIlS Nnos caveaux souterrains.
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