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Apres un printemps doux et humide, marqué par une forte pression de mildiou, la
floraison se déroule sereinement début juin. Lété, chaud et orageux, connait une canicule
a la mi-aotic sans penaliser les maturités. Un bel ¢té indien permet de vendanger, de mi-
septcmbrc a début octobre, des raisins mtrs et sains. Il en résulte un grand millésime
classique et équilibré, axé sur le fruit, d'une belle fraicheur et aux tanins soyeux.

NOTRE DEGUSTATION

Robe pourpre profond. Le nez, intense, méle le cassis et la mare a des notes de graphite et
de cedre. La bouche, droite et serrée, s'appuie sur une trame tannique ferme et une belle
fraicheur ; la finale, longue et min¢rale, signe un Saint-Estephe de caractere, taillé pour la

garde.

LE TERROIR

CERTIFIE Le Chateau Lavillotte occupe une situation privilégice sur la commune de Saint-Estephe,
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sur aes graves au sous-so plerreux.

DISTINCTIONS DU MILLESIME

92/100 92/100 92/100 *

James Suckling Wine Enthusiast Yves Beck Guide Hachetrte

LE VIGNOBLE DE LA VIGNE AU CHAI

PROPRIETAIRE  Famille Pedro, depuis 1964 RECOLTE La date de récolte est décisive : a lapproche

. de 13 maturité, nous goﬁtons 1€S baies chaque
APPELLATION Saint-Es . . . .
’ Saint Estephe jour. Vendanges Volontalrement tardlves, tr1

SURFACE 8 hectares sur table.

EEDAGC N o VINIFICATION adidenndile. e .« the touldes -
ENCEPAGEMENT 0 % Cabernet Sauvignon - 30 % Merlot Traditionnelle, en cuves thermorégulées :

extraction douce et lente, remontages

AGE DES Environ 35 ans régulicrs, 10nguc cuvaison avec macération
VIGNES post—fcrmcntairc a chaud, pressurage
CERTIFICATION  Haute Valeur Environnementale pneumatique.
. . . SELECTION x ier vi g i S C
PRODUCTION Environ 25 000 bouteilles Notre premier vin, celui que nous choyons le
plus : il naic d’'une sélection méticuleuse, cuve
SERVICE Entre 19 et 20 °C par cuve.

ELEVAGE 12 MOis en barriques de chéne, renouvelées
chaque année a hauteur de 30 %, avec
soutirages réguliers7 en chais climatisés.

MISE EN Au chateau, par nos soins, sans filcracion.

BOUTEILLE Conservation d’cll’lS Nos caveaux souterrains.
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