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Un printemps tres pluvieux entraine une pression de mildiou exceptionnelle. Puis tout
bascule : des juillet, un éee¢ chaud, sec et lumineux s'installe et se prolonge jusqua
Pautomne. Les vendanges se déroulent sereinement, de mi-septembre a début octobre, sur
des raisins sains et parfaitcment miirs. I1 en résulte un grand millésime solaire, riche et

concentré, aux tanins murs et veloutés.

NOTRE DEGUSTATION

Robe d’encre, profonde et dense. Le nez, puissant, s'ouvre sur les fruits noirs murs, la
réglisse et le cacao. La bouche, ample et charpentée, déploie des tanins puissants, enrobés

par la richesse du millésime ; la finale, longue, conjugue force et profondeur.

LE TERROIR
CERTIFIE Le Chateau Lavillotte occupe une situation privi]égiée sur la commune de Saint—Estéphe,

SPUIS 20: .
DEPULS 2021 sur des graves au sous-sol pierreux.

DISTINCTIONS DU MILLESIME

* Meédaille I’Or

Guide Hachette Gilbert & Gaillard

LE VIGNOBLE DE LA VIGNE AU CHAI
PROPRIETAIRE  Famille Pedro, depuis 1964 RECOLTE La date de récolte est décisive : a 'approche
de la maturité, nous gotitons les baies chaque
APPELLATION int-Esté
Saint-Estephe jour. Vendanges volontairement tardives, tri
SURFACE 8 hectares sur table.

2N . N . VINIFICATION aditi e Log -
ENCEPAGEMENT 70 % CabCYnCt S’cluVIngOT’l 30 % MCT]OIZ deltlonnelle, €n cuves thermmegulees 5

extraction dOLlCG et lente, remontages

AGE DES Environ 35 ans réguliers, 10ngue cuvaison avec macération
VIGNES 8 \
post—fermentalre a chaud, pressurage
CERTIFICATION  Haute Valeur Environnementale [PEUTETIGIUE:
PRODUCTION Environ 25 000 boutcilles SELECTION Notre premier vin, celui que nous choyons le
plus - il nait d’une sélection méticuleuse, cuve
SERVICE Entre 19 et 20 °C par cuve.

ELEVAGE 12 MOis en barriques de chéne, renouvelées
chaque année a hauteur de 30 %, avec
soutirages réguliers, en chais climarisés.

MISE EN Au chéteau, par nos soins, sans filtration.

JTE : . .
BOUTEILLE Conservation dans nos caveaux souterrains.
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